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Patrick Piuze Petit Chablis

Hvitvin / Frankrike / Burgund

Produsent: Patrick Piuze Veil. pris horeca: 279.91 eks. mva.
Argang: 2022 Pris Vinmonopolet: 359.9,-

Land: Frankrike EDP nr. : 9083916

Distrikt: Burgund SAP nr. : 9083916

Omrade: Petit Chablis Vinmonopol nr. : 17498801

Drue: 100% chardonnay

Innhold:

Syre:5.9 PETIT CHABLI
Sukker:0,8 .
Alkohol:12 % Patrick Piuze

Om produsenten

Patrick Piuze, en innfgdt i Montreal, tok Burgund med storm da han ankom for over ti ar
siden. Han jobbet tidligere for Leflaive, Jean-Marc Brocard og Jean-Marie Guffens fer han
startet sitt eget brand i 2008, og har raskt blitt regnet blant de legendariske navnene i
regionen.

Piuze jobber med kjgpt frukt, og hans gode forhold til dyrkerne i Chablis har gitt ham
tilgang til de beste parcellen rundt om i regionen. Mange av markene

Nar det gjelder teknikk, er han en maverick. Mens 90 % av Chablis er maskinhgstet,
hgster Patrick alt for hand, en avgjgrende faktor for kvaliteten pa vinene hans. Mens de
fleste kjellere bruker en pneumatisk presse, bruker han en vertikal en fordi han liker det
forste oksygenstgtet til vinene i hap om & forhindre pre-ox senere, en tankegang ogsa
stottet av Jean-Marc Roulot.

| kjelleren foregar all gjeering spontant og gar i sitt eget tempo. Patrick bruker alltid
tenner fra ar med hgy syre og forklarer at det farste aret fatet brukes, er det ikke bare
en utveksling av eik til vinen, men ogsa av vinen til fatet. Sa han unngar fat som farst
ble brukt i en varm drgang, og unngar dermed tropiske toner fra fatene til vinen. Alle
viner gar gjennom malo naturlig. Noen ar avsluttes gjaeringen etter to og en halv uke,
og i andre varer de i tre maneder.

Alle viner er tappet med en meget skansom leirefiltrering.

Patrick lager falgende viner;

AOC Chabilis (fire forskjellige parceller) til Grands Crus (seks parceller, Les Preuses and
Grenouilles inkludert) og elleve Premiers Crus. Arlig produksjon er p& ca 110 000
flasker.

Smaksbeskrivelse

Stragul. Aroma av eple, sitrus og grenne urter, innslag av mineraler. Preg av eple, sitrus
og urter, hint av mineraler i ettersmaken.

Passer til

Lyst kjatt, Aperitiff/avec, Skalldyr, Fisk
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